SANT ARMETTU

Gilles Seroin

VIGNERON

VINS CORSES SARTENE

« Date de création du Domaine: 1964
« Superficie du vignoble: 28 hectares
« (épages: Blanc: Vermentinu
Rosé: Sciaccarellu
Rouge: Sciaccarellu, Niellucciu

* Rendement: 90 hectolitres par hectare

« Vinifications: En cuves inox, a basses températures pour
les blancs, débourbage a froid. Les rosés sont obtenus par
pressurage direct. Les rouges bénéficient de macérations
longues en cuves inox.

Blanc: Issu d'un cépage traditionnel corse, Rosé: Issu d'un cépage traditionnel corse,
le Vermentinu. C'est un vin de soif trés apprécié le Sciaccarellu. C'est un vin frais et équilibré.
pour son caractere typé. Ses parfums minéraux Fruits rouges et épices...

jouent avec des aromes floraux.

Nos conditionnements:: existe aussi en Bag in Box de 3 litres

Rouge: Issu des cépages noirs corses, le
Sciaccarellu et e Niellucciu, il exprime des
notes d'épices et de bois grillé de I'un;
et du nez "de fourrure de lievre et de
réglisse” de I'autre. Rond, d'une bonne lon-
queur, c'est un joli vin de pays corse.

Nous pratiquons une viticulture "responsable” ou I'observation est déterminante. Tous les travaux d
mis en ceuvre: labours, taille sévere, ébourgeonnage, vendanges en vert, effeuillage... L'usage d'in
proscrit. Nous minimisons I'utilisation de dioxyde de soufre. Nous veillons a ce que nos vins soient |
sommes les gardiens.

e la vigne indispensables a la qualité des raisins sont
secticides, de deésherbants et d’engrais chimiques est
expression fidele de ce terroir exceptionnel dont nous
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